
(BIER)COCKTAIL WORKSHOP

Diese Animation beginnt mit einer kurzen Einführung in die Geschichte
des Cocktails, in der die verschiedenen Instrumente und Zutaten
vorgestellt werden, die zum Schütteln benötigt werden.
Die Teilnehmer mixen sich dann 3 Cocktails (wir können Cocktails auf
Bierbasis oder ohne Alkohol anbieten). Jeder Cocktail wird vor der
Zubereitung erklärt und natürlich verkostet.
Am Ende des Workshops erhalten die Teilnehmer eine Broschüre mit
Erklärungen und Rezepten.
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H: Empfang der Teilnehmer & Bildung der Teams
H+10': Beginn der Aktivität
H+90': Alles Gute hat sein Ende...

ROGRAMMP

PREIS

45€/Person


